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ENTRADAS FRITAS PINSA ROMANA

Al Rosmarino (1)................................................	 7
Al romero / Rosemary

Mortazza (1).......................................................	 10
Con mortadela / With mortadella

Margherita (1-7).................................................	 12
Con tomate y mozzarela / With tomatoes & mozzarella

Marinara (1)........................................................	 12
Con tomates, ajo, oregano y EVO
With tomatoes, garlic, oregano

Mozzarella, fiori di zucca e acciughe (1-4-7) 	 16
Con mozzarela, flores de calabacín y anchoas
With Mozzarella, zucchini flower and anchovies

Porchetta e Cicorietta saltata (1)...................	 16
Con porchetta y achicoria salteada
With porchetta and sauteed chicory

Crudo di Bassiano e Mozzarella di bufala (1-7)	 16
Raw ham and buffalo mozzarella

FORMENTERA

Para compartir / Roman style pizza to shareFried Appetizers

Supplì (1-3-5-7-9).................................................	 5
(1 pieza) Arroz, ragù de carne y mozzarela
(1 piece) Rice, beef ragu sauce, mozzarella

Carciofi alla Giudia (5)......................................	 15
(2 piezas) Alcachofa frita / (2 pieces) Fried artichokes

Fiori di zucca (1-3-4-5-7)....................................	 15
(4 pzas) Flores de calabacín con mozzarela y anchoas
(4 pcs) Zucchini flower with mozzarella and anchovies

Fritto misto (1-3-4-5-7-9)....................................	 16
Alcachofa frita, suppli, patatas fritas, Flores de calabacín 
y broccolo in pastella (1 pieza cad.)
Mixed fried with fried artichoke, supplì, veiled 
potatoes, zucchini flowers and battered fried broccoli 
(1 piece each)

Filetti di baccalà in pastella (1-3-4-5).............. 	16 
(4 pzas) Bacalao ebozado con salsa tártara servida aparte
(4 pcs) Battered Baccala Fillet with tartar sauce served on 
the side

ENSALADAS Y TARTAR

Insalata Pajesa Romana (1).............................	 12
Tomate, pepino, cebolla roja, pan rallado, albahaca, 
aceite 
Tomatoes, cucumber, red onion, bread crumbs, basil, oil

Insalata Cesare (1).............................................	 12
Ensalada Cesar / Caesar salad

Insalata carciofi e gamberi (2)........................	 16
Ensalada de alcachofa con gambas
Artichoke salad with shrimps

Tartare di manzo (1).........................................	 18
Tartar de ternera, picatostes y alcachofas a la romana
Beef tartare with croutons and artichokes Roman style

Tartare and salads

ESPECIALIDADES ROMANAS ESPECIALIDADES DEL MAR
Roman Specialties Sea Specialties

Broccoletto strascicato ............................................................................	 8
Brócoli, ajo y chile / Sautéed broccoli with garlic and chilli

Cicorietta Ripassata ..................................................................................	 8
Achicoria salteada con ajo y chile / Sautéed chicory with garlic and chilli

Melanzanine alla Ciociara (4-5)..................................................................	 8
Berenjenas salteadas, anchoas, alcaparras, tomates cherry y aceitunas negras
Sautéed eggplant, anchovies, capers, cherry tomatoes and black olives

Carciofi alla Romana .................................................................................	 14
(2 pzas) Alcachofa a la romana con ajo, perejil y menta
(2 pcs) Artichokes Roman style with garlic, parsley and mint

Crudo di Bassiano e melone ....................................................................	 14
Jamón de Bassiano y melón / Raw ham and melon

Parmigiana di Melanzane (5-7)..................................................................	 15
Berenjena a la parmesana con queso scamorza ahumado
Eggplant Parmigiana with smoked scamorza cheese

Burratina con pomodorini datterini (7)....................................................	 16
Burratina con tomates cherry y albahaca / Burratina with cherry tomatoes & basil

Porchetta D’Ariccia ....................................................................................	 16
Porchetta from Ariccia

ENTRADAS ENTRADAS

PASTA

PASTA

PLATOS FUERTES

PLATOS FUERTES

BEBIDAS

Spaghetti Volemose Bene (1-12)................................................................	 16
Tomates cherry, alcaparras, aceitunas, ralladura de limón y chile
Cherry tomatoes, capers, olives,  lemon zest and chili

Bucatini A’ Amatriciana (1-7).......................................................................	 16
Pecorino, guanciale y salsa de tomate / Pecorino cheese, guanciale & tomato sauce

Rigatoni A’ Carbonara (1-3-7).....................................................................	 16
Guanciale, yema de huevo y pecorino / Guanciale, egg yolk and pecorino cheese

Tonnarelli cacio e pepe (1-3-7)...................................................................	 16
Crema de pecorino y pimienta / Roman pecorino cream and black pepper

Linguine con calamari, pomodorini e pane grattugiato 
aromatizzato al limone (1-12-14).................................................................	 18
Con calamares, tomates y pan molido aromatizado al limón
With squid, tomatoes and lemon-flavoured breadcrumbs

Paccheri cozze e melanzane (1-14)............................................................	 18
Con mejillones, tomates dátiles y berenjenas fritas
With mussels, cherry tomatoes and fried eggplant

Spaghetti alle vongole veraci (1-12-14).......................................................	 18
Almejas, ajo, chile y vino blanco / Clams, white wine, chili and garlic

Straccetti di manzo con rucola e pomodorini  .....................................	 18
Tiras de ternera con rúcula y tomates / Beef strips with rocket salad & cherry tomatoes

Straccetti di manzo con carciofi .............................................................	 18
Tiras de ternera con alcachofas / Beef strips with artichokes

Saltimbocca alla Romana con purè di patate (7).................................... 	20
Escalope de ternera, con salvia y jamón, servido con puré de papatas
Veal escaloppine, sage and crudo ham served with mashed potatoes

Tagliata di manzo con patate ..................................................................	 24
Ternera con patatas / Beef sirloin with potatoes 

Tagliata di manzo con cicorietta e scaglie di pecorino (7)...................	 24
Ternera con patatas o con achicoria y escamas queso pecorino
Beef sirloin with rosemary and potatoes or chicory and pecorino cheese flakes

Costolette d’agnello scottadito con patate arrosto .................................	 24
Chuletas de cordero a la parrilla con patatas asadas / Grilled lamb chops & potatoes

Calamaro ripieno (1-7-8-12-14).....................................................................	 24
Calamar, alcaparras, piñones, aceitunas negras, pan rallado, leche, ajo, tomates 
cherry y perejil
Squid, capers, pine nuts, black olives, breadcrumbs, milk, garlic, cherry tomatoes & parsley

Frittura de Pesce ((1-2-4-5-12-14)..................................................................	 24
Gambas, anillos de calamar
Prawns, squid rings 

Baccalà alla Romana (1-4-12)....................................................................... 	 24
Filete de bacalao estilo romano con cebolla roja de Tropea, tomates, uva pasa, 
piñones y perejil
Roman-style codfish filets with red Tropea onions, tomatoes, raisins, pine nuts and parsley

Acqua 500ml ...................................................................................................	 3
Agua natural o mineral / natural or mineral water
Birra .................................................................................... piccola 3 / media 5
Cerveza chica 3 - media 5 / small beer 3 - big 5
Vino bianco della casa ...............................................................................	 16
Chardonnay
Vino rosso della casa ..................................................................................	 16
Merlot
Vino Rosso della casa 0,75lt...................................................................... 	 14
Vino Tinto Romanella frizzantino Amabile / Red sparkling House Wine

Moscardini al sugo con crostini (1-2)........................................................	 14
Pulpo en salsa con picatostes y aceitunas taggiasche
Baby octopus with tomato sauce, croutons and taggiasche olives

Sauté di cozze con crostini (1-14)...............................................................	 16
Sauté de mejillones con picatostes/ Mussel sauté with croutons

Insalata di polpo e patate (14)...............................................................	 16
Ensalada de pulpo y patatas
Octopus and potato salad

Servicio 1,5€ por persona - Service 1,5€ per person

Drinks




